
Pond lí až pátek od 11:00 do 23:00 hodin
Sobota od 12:00 do 23:00 hodin, Ned le zav eno

formou bufetu (m žete sníst kolik chcete)
Pond lí až pátek od 11:00 do 15:00 hodin

LETNÍ ZAHRÁDKA
 speciální indická polévka  ku ecí maso + variace omá ek 
 erstvá zelenina + variace omá ek  o ka - indické národní 

jídlo  p íloha - basma   rýže  salát z erstvé zeleniny 

Jídla p ipravujeme každý den v jiné omá ce. 

Musorgského 14, 702 00 Moravská Ostrava (vedle Stodolní) 
tel.: 776 295 244

www.indickastodolni.cz, facebook: indickastodolni

Sokolská t ída 22, 702 00 Moravská Ostrava 
tel.: 607 503 060

www.indickyrestaurant.com, facebook: indickyrestaurant

Polední menu za 169,- Kč ,



JÍDELNÍ
LÍSTEK



CHUTNEY OMÁ KY / CHUTNEY SAUCES
  ecips ognaM

Mango omá ka z chilli papri ek

  teews ognaM
Mango sladká omá ka

  yntuhc aniduP
Jogurtová omá ka s mátou / A: 7

  atiaR
Jogurtová okurka a indické ko ení / A: 7

P EDKRMY / APPETIZERS
 arokap nekcihC

Smažený indický v t s  ku / A: 3, 7

 
K upavá smažená placka / A: 1, 7

 ijahb noinO
Smažená cibule v t s  ku / A: 3

POLÉVKY / SOUPS
 puos laD

Polévka z ervené o ky / A: 1, 7

 puos otamoT
Indická krémová rajská polévka / Indian krem tomato soup / A: 1, 7

SALÁTY / SALADS
 xiM

Zeleninový salát s koriandrem / Vegetable salad with coriander

 nekcihC
Zeleninový salát s olivovým olejem / Vegetable salad with olive oil

39,- K

39,- K

49,- K

69,- K

135,-Kč

55,- KMasala Papadum

115,- Kč

90,- K

90,- K

135,- K

159,- K



THANDOORI SPECIALITY / 
SERVED ON HOT PLATES

Tradi ní indická pec pro p ípravu masa, zeleniny a chleba /
Tradi  onally tandoor Indian clay oven

200  iroodnat nekcihC g
Jemn  pálivá ku ecí stehna marinovaná v jogurtu a sm si ko ení / 
Chicken leg marinated in a sharp spiced yogurt 
(Grilled meat served on hot plate with onion, lemon and coriander leaves) / A: 7

200 g Chicken  akk 
Jemn  pálivé ku ecí kousky marinované v jogurtu a sm si ko ení /
Chicken breast marinated in a mild spiced yogurt
(served on hot plate with onion, lemon and coriander leaves) / A: 7

250  kcilsahs nekcihC g
Ku ení kousky marinované v jogurtu se smetanou a ko ením /
Chicken breast marinated in a light spiced yogurt with cream
(served on hot plate with onion, lemon papricka and coriander leaves) / A: 7

200 g Pudina  akk 
Ku ecí kousky marinované v jogurtu, se smetanou a mátou. /
Chicken breast marinated in a light spiced
(served on hot plate with onion, lemon and coriander leaves) / A: 7

200 g Paneer  akk 
Kousky indického sýru marinované v jogurtu a ko ení, pe ené 
s cibulí, paprikoua raj aty /
Paneer marinated in a sharp spiced yogurt with onion tomato 
and capsicum / A: 7

300  xim iroodnaT g
Chicken  kka, tandoori chicken, pudina  kka
(served on hot plate with onion, lemon and coriander leaves) / A: 7

200  etalp toh nwarP g
Servírované na horkém talí i s cibulí, citronovou š ávou koriandrovými listy /
served on hot plate with onion, lemon and coriander leaves / A: 2, 6, 7

5,- K12

5,- K12

255,- K

200,- K

225,- K

345,- K

255,- K



CURRY DISHES
Sst edn  hustá omá ka na indickém kari (mírn  pálivé / nepálivé) /
A sauce of medium consistency in indian curry

150 g Chicken curry / ku ecí / A: 12 

150 g Meat curry / hov zí / A: 12 K -,5 

150 g Lamb curry / jehn í / A: 12 

150 g Prawn curry / krevetové / A: 2, 12 

200 g Vegetable curry / zeleninové / A: 12 

BHUNA DISHES
Hustá ko en ná nepálivá omá ka na cibuli, s paprikou a raj etem /
A  rm dry mild spicy sauce on onion with capsicum and tomato

150 g Chicken bhuna / ku ecí / A: 12 

150 g Meat bhuna / hov zí / A: 12  

150 g Lamb bhuna / jehn í / A: 12 

150 g Prawn bhuna / krevetové / A: 2, 12 

200 g Vegetable bhuna zeleninové / A: 12 

MADRAS DISHESS
Omá ka ostré chu   p ipravená z chilli, citrónové a raj atové š ávy /
A hot sauce dish of sour taste made of chilli powder, lemon and tomato puree

150 g Chicken madras / ku ecí / A: 12 

150 g Meat madras / hov zí / A: 12 K -,5 

150 g Lamb madras / jehn í / A: 12 

150 g Prawn madras / krevetové / A: 2, 12 

200 g Vegetable madras / zeleninové / A: 12 

180,- K

12
255,- K

235,- K
165,- K

200,- K
230,- K
270,- K

245,- K
170,- K

190,- K
22

260,- K
240,- K

165,- K



KORAI DISHES
Ostrá omá ka servírovaná ve woku p ipravená s velkými kousky cibule, esneku, zázvoru, raj at a papri ky /
A hot dish served on pan with onion, garlic, ginger, paprika and tomatoes

150 g Chicken korai / ku ecí / A: 12 

150 g Meat korai / hov zí / A: 12 

150 g Lamb korai / jehn í / A: 12 

150 g Prawn korai / krevetové / A: 2, 12 

200 g Vegetable korai zeleninové / A: 12 

MASALA DISHES
Mírn  pikantní, ko en ná omá ka z esnekovo-zázvorové pasty /
A spicy mild hot sauce made of garlic and ginger paste

150 g Chicken masala / ku ecí / A: 12 

150 g Meat masala / hov zí / A: 12 

150 g Lamb masala / jehn í / A: 12 

150 g Prawn masala / krevetové / A: 2, 12 

200 g Vegetable masala zeleninové / A: 12 

ROGAN JOSH DISHES
Mírn  pikantní omá ka na speciálním ko ení ve sladkokyselé pálivé omá ceA 
special sauce of hot, sweet and sour paste

150 g Chicken rogan josh / ku ecí / A: 12 

150 g Meat rogan josh / hov zí / A: 12 

150 g Lamb rogan josh / jehn í / A: 12 

150 g Prawn rogan josh / krevetové / A: 2, 12 

200 g Vegetable rogan josh / zeleninové / A: 12 

0,- K12

240,- K
280,- K

260,- K
175,- K

190,- K
5,- K22

265- K

240,- K
165,- K

190,- K
0,- K32

270,- K
245,- K

170,- K



CHANA DISHES
Jemná bílá cizrna s raj aty a koriandrem / White chick peas on tomato and coriander

150 g Chicken chana / ku ecí / A: 12 

150 g Meat chana / hov zí / A: 12 

150 g Lamb chana / jehn í / A: 12 

150 g Prawn chana / krevetové / A: 2, 12 

ANANASS DISHES
Mírn  pikantní, krémová omá ka s ananasem / Slightly spicy, creamy sauce with pineapple

150 g Chicken ananass / ku ecí / A: 7 

150 g Meat ananass / hov zí / A: 7 

150 g Lamb ananass / jehn í / A: 7 

150 g Prawn ananass / krevetové / A: 2, 7 

PHAL DISHES
Extra siln  pálivá omá ka z n kolika druh  chilli a pálivými feferonkami /
Very very hot dish of sauce cooked on di  erent kinds of chilli

150 g Chicken phal / ku ecí / A: 7 

150 g Meat phal / hov zí / A: 7 

150 g Lamb phal / jehn í / A: 7 

150 g Prawn phal / krevetové / A: 2, 7 

VINDALOO DISHES
Velmi ostrá omá ka p ipravená z chilli, raj atové š ávy, zázvorového prášku, mleté ho ice s bylinkami /
A very hot sauce made of chilli, tomato puree, ginger powder and mustard.

150 g Chicken vindaloo / ku ecí / A: 10 

150 g Meat vindaloo / hov zí / A: 10 

150 g Lamb vindaloo / jehn í / A: 10 

150 g Prawn vindaloo / krevetové / A: 2, 10 

200 g Vegetable vindaloo / zeleninové / A: 10 

190,- K
5,- K32

270,- K
255,- K

195,- K

5,- K32
275,- K

260,- K

195,- K

5,- K32
275,- K

255,- K

190,- K
0,- K32

270,- K
245,- K

170,- K



DOPIAZA DISHES
Ostrá pep ová omá ka se sušenou chilli papri kou, cibulí a paprikou /
Spicy pepper sauce with dried chilli peppers, onions and peppers

150 g Chicken dopiaza / ku ecí / A: 12 

150 g Meat dopiaza / hov zí / A: 12 

150 g Lamb dopiaza / jehn í / A: 12 

150 g Prawn dopiaza / krevetové / A: 12 

200 g Vegetable dopiaza / zeleninové / A: 2, 12 

JAL FREZI DISHES
Velmi ostrá omá ka se zázvorem, cibulí, raj aty a erstvou a sušenou chilli papri kou /
A very hot dish prepared with ginger, onion, tomatoes and fresh and dry chilli

150 g Chicken jal frezi / ku ecí / A: 12 

150 g Meat jal frezi / hov zí / A: 12 

150 g Lamb jal frezi / jehn í / A: 12  

150 g Prawn jal frezi / krevetové / A: 2, 12 

200 g Vegetable jal frezi / zeleninové / A: 12 

SAG DISHES
Jemn  ko en ný listový špenát na másle, cibuli, esneku, zázvoru a raj e   /
Spinach leaves on bu  er, onion, garlic, ginger and tomato

150 g Chicken sag / ku ecí / A: 7  

150 g Meat sag / hov zí / A: 7 

150 g Lamb sag / jehn í / A: 7  

150 g Prawn sag / krevetové / A: 2, 7  

MANGO DISHES

150 g Chicken Mango/kuřecí/A: 7  
150 g Meat Mango/hovězí/A: 7  
150 g Lamb Mango/jehněčí/A: 7  

A creamy sauce with Mango (A krémová omáčka s Mango)

200,- K

5,- K32
275,- K

255,- K
170,- K

5,- K12
245,- K
290,- K

260,- K
180,- K

190,- K
5,- K22

270,- K
250,- K

200,- Kč
235,- Kč
275,- Kč



KASHURI DISHES
Omá ka s kešu o íšky, mandlemi, smetanou a mákem /
Sauce of cashew nut powder with almonds, cream and poppy seed

150 g Chicken kashuri / ku ecí / A: 7, 8 

150 g Meat kashuri / hov zí / A: 7, 8 

150 g Lamb kashuri / jehn í / A: 7, 8  

150 g Prawn kashuri / krevetové / A: 2, 7, 8 

200 g Vegetable kashuri zeleninové / A: 7, 8  

KORMA DISHES
Mírn  sladká krémová omá ka s mandlemi, smetanou a kokosovým mlékem /
A creamy dish of coconut milk and almonds

150 g Chicken korma / ku ecí / A: 7, 8 

150 g Meat korma / hov zí / A: 7, 8 

150 g Lamb korma / jehn í / A: 7, 8  

150 g Prawn korma / krevetové / A: 2, 7, 8 

200 g Vegetable korma / zeleninové / A: 7, 8  

BIRYANI DISHES
Basma   rýže opékaná na másle s pikantním ko ením a zeleninou /
Fried basma   rice with vegetables on bu  er

150 g Chicken byriani / ku ecí / A: 7 

150 g Chicken  kka byriani / ku ecí / A: 7 

150 g Meat byriani / hov zí / A: 7 

150 g Lamb byriani / jehn í / A: 7 

150 g Prawn byriani / krevetové / A: 2, 7 

200 g Vegetable byriani / zeleninové / A: 7 

200,- K

235,- K
275,- K

250,- K
175,- K

195,- K
235,- K
270,- K

255,- K
175,- K

220,- K
240,- K

255,- K
290,- K

270,- K
185,- K



BUTTER DISHES
Mírn  pálivá omá ka na másle s koriandrovými listy, p ipravená ze smetany a raj atového protlaku / 
Mild bu  er dish with coriander leaves, prepared of tomato puree

150 g Chicken bu  er / ku  7 :A / íce

150 g Meat bu  er / hov  7 :A / íz

150 g Lamb bu  er / jehn  7 :A / í

150 g Prawn bu  er / krevetové / A: 2, 7 

200 g Vegetable bu  er / zeleninové / A: 7 

200 g CHICKEN TIKKA MASALA 
Grilované ku ení kousky v krémové omá ce s kokosovým mlékem /
Grilled chicken cooked in a delicate creamy sauce of coconut milk / A: 7

ZELENINOVÉ POKRMY / 
VEGETABLE SIDE DISHES

 reenap gaaS g 051
Jemn  ko en ný listový špenát se sýrem / Spinach leaves with cheese / A: 7

 ibog oolA g 051
Kv ták s malými kousky brambor a raj at na indickém ko ení /
Cauli  ower with potatoes and tomatoes on light indian spice / A: 12

 alasam anahC g 051
Bílá cizrna v jemn  ko en né omá ce s koriandrem /
White chick peas with coriander leaves / A: 12

 reenap rataM g 051
Zelený hrách se sýrem / Green peas with cheese / A: 7

 reenap eihdaK g 002
Jemn  ko en ná smetanová omá ka s cibulí, paprikou, 
raj atovým pyré a indickým sýrem / 
Mild spicy, creamy sauce with onion / 
Capsicum tamato puree and indian cheese

195,- K

235,- K
270,- K

255,- K
175,- K
220,- K

180,- K

180,- K

180,- K

180,- K

5,- K02



RYBÍ SPECIALITY / FISH DISHES
 anuhb praC g 002

Kapr na cibuli, esneku a zázvoru / Carp on onion, garlic and ginger / A: 4

 sosoL g 002
Losos v mírn  ko en né omá ce s cibulí / Salmon on onion / A: 7

 rinap nwarP g 051
Krevety v lahodné smetanovo-sýrové husté omá ce / 
Prawn in cream and cheese sauce / A: 2, 4

P ÍLOHY
 ahtaraP

Indická placka na másle / Indian bread on bu  er / A: 1, 7

 ahtarap oolA
Indická placka na másle se sýrem / Indian bread on bu  er with potatoo / A: 1, 7

 naan nialP
Tradi ní indický grilovaný chléb / Tradi  onal indian grilled bread / A: 1, 3, 7

 naan cilraG
Naan s esnekem / Naan with garlic / A: 1, 3, 7

 naan eseehC
Naan se sýrem / Naan with cheese / A: 1, 3, 7

 naan irawhcseP
Naan s kokosem, mandlemi a rozinkami / 
Naan with coconut, almonds and rasins / A: 1, 3, 7, 8

 ecir nialP
Bílá jasmínová rýže / White plain rice yasmin

 ecir oaliP
Basma   rýže uva ená s ko ením / A: 7

 ecir moorhsuM
Opékaná basma   rýže na másle se žampiony / 
Fried basma   on bu  er with mushroom / A: 7

 ecir ggE
Opékaná basma   rýže na másle s hráškem a vejcem /
Fried basma   rice on bu  er with green peas and egg / A: 3, 7

 ecir nwarP
Opékaná basma   rýže na másle s krevetami / A: 2, 7

255,- K

330,- K

275,- K

70,- K

85,- K

60,- K

75,- K

85,- K

0,- K9

70,- K

85,- K

99,- K

99,- K

99,- K



INDICKÉ SLADKOSTI
  numaj baluG

Sladká kuli ka podávaná s jogurtem / A-1, 7

  ynilzrmz éncovO
Fruit ice cream / A- 7

90,- K

150,- Kč



NÁPOJOVÝ
LÍSTEK



NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE
  lm 052 ispeP

  lm 052 thgil ispeP

  lm 052 PU-7

  lm 052 adniriM

  lm 052 cinoT

  lm 052 elA regniG

Džus pomeran   lm 052 

Džus mul   lm 052 nímativ 

  lm 052 adohaj sužD

  lm 052 oklbaj sužD

Džus   lm 052 zíbyr ýnre

  lm 052 akšurh sužD

Ledový   lm 052 ja

  lm 003 adoV

  lm 003 adov ínláreniM

  lm 052 nanab issaL
(jogurtový ovocný nápoj / A-7)

  lm 052 ognam issaL
(jogurtový ovocný nápoj) / A-7

38,- K
38,- K

38,- K
38,- K

38,- K
38,- K

45,- K
45,- K

45,- K
45,- K

45,- K
45,- K
38,- K

42,- K
42,- K

80,- K

80,- K



TEPLÉ NÁPOJE
  alasaM

indický aj s mlékem / A-7

erný ko en ný   ja

aj (výb   )r

  osserpse aváK

Ca  e la  e / A-7   

Cappucino / A-7   

PIVO
Budweiser 12   lm 005 

Budweiser 12   lm 003 

Staropramen 11   lm 005 

Staropramen 11   lm 003 

Carling Bri   redic hs 

  redic elppa ybsremoS

  lm 033 vehál oklaen siotrA alletS

  lm 033 vehál oklaen resiewduB eeF !B

70,- K

55,- K
45,- K
50,- K

75,- K
60,- K

48,- K
28,- K

48,- K
28,- K

55,- K
55,- K

42,- K
42,- K



ALKOHOLICKÉ NÁPOJE
Víno bílé 2 dcl

Müller thurgau, Ryzlink vlašský, Veltlínské zelené  

  yanodrahC snosaes ruoF

  )éhcus( éksnábaH

Víno ervené 2 dcl

Frankovka, Svatovav   ékceni

  ocsurbmaL

  nongivaS tenrebaC snosaes ruoF

  lcd 1 ocnaiB onazniC

Mar   lcd 1 yrd yn 

  lm 057 imed tkes aimehoB

  lc 4 akvorehceB

  lc 4 kcots tenreF

  lc 4 surtic kcots tenreF

Vodka   lc 4 aidnaln 

  lc 4 retaefeeB niG

  lc 4 deR reklaW einnhoJ

  lc 4 revliS aliuqeT

  lc 4 tulosbA akdoV

  lc 4 mur ocnalB ojenA

60,- K

69,- K
60,- K

60,- K
60,- K

69,- K

55,- K
55,- K

300,- K

55,- K
55,- K

55,- K
70,- K

70,- K
70,- K

70,- K
70,- K

70,- K




